Ristorante I Soliti Amici -
Menu consegne a domicilio
e asporto




RIPARTE |IL SERVIZIO DI CONSEGNA
A DOMICILIO DEL RISTORANTE

.1 SOLITI AMICI"

 PIZZA MENU COMPLETI DI CARNE E PESCE
. SEI7 SPECIALE FUNGHI PORCINI

« ANTIPASTI 011.317.51.68
329.711.65.21

- PRIMI B o L Ve

CORSO UNIONE SOVIET;,C , ;.;,’ o e

« SECONDI 383 TORINO




FUNGHI PORCINI
« PORCINI IMPANATI E FRITTI
« TARTARE DI FASSONA CON INSALATA
DI PORCINI E LAMELLE DI PARMIGIANO
« TENTACOLO DI POLPO SU SCOTTATA DI PORCINI
« COZZE ALLA BOSCAIOLA CON PORCINI ,
POMODORO PACHINO E PEPERONCINO
e« TAGLIOLINI CON FUNGHI PORCINI
e« CASERECCI CON SALSICCIA E PORCINI
SFUMATI AL NEBBIOLO
« SCIALATIELLI CON VONGOLE E PORCINI
« RISOTTO AI PORCINI CON LAMELLE DI PECORINO
» TAGLIOLINI CON POLPA DI CINGHIALE E PORCINI
« RAVIOLI DI CERNIA (NOSTRA PRODUZIONE)
CON BATTUTA DI GAMBERETTI E PORCINI

14,00

15,00
15,00

13,00
13,00

14,00
15,00
13,00
15,00

15.00



« FILETTO DI FASSONA SCALOPPATO AI PORCINI 24,00
« TAGLIATA DI VITELLO SUL LETTO DI PORCINI TRIFOLATI 17,00

« TOCCHETTI DI PESCE SPADA CON PORCINI TRIFOLATI 17,00
e BRANZINO IN CROSTA DI PANE CON PORCINI 19,00
LE PIZZE AI PORCINI

« SALSICCIA E PORCINI 13,00
(MOZZARELLA,SALSICCIA, PORCINI, PREZZEMOLO, OLIO E PEPE)

« BOSCAIOLA 13,00
(MOZZARELLA,POM. FRESCO, PORCINI, OLIVE TAGGIASCHE, SCAMORZA)

« BUFALA E PORCINI 13,00
(MOZZARELLA DI BUFALA,PORCINI,PREZZEMOLO,PEPE.OLIO)

e BURRATA E PORCINI 13,00
(BURRATA,PORCINI, BACON CROCCANTE, PREZZEMOLO E OLIO)

« PORCICCIA 13,00
(BUFALA,PORCINI, SALAME DI CINGHIALE E SCAGLIE DI GRANA)

e GAMBERI E PORCINI 13,00

(MOZZARELLA,GAMBERETTI, PORCINI, PREZZEMOLO, OLIO E PEPE)




SPECIALE STEAK HOUSE

HAMBURGER DI FASSONA PIEMONTESE 260 G
CON PATATE AL BRUCIO
HAMBURGER DI BLACK ANGUS 260 G

CON PATATE AL BRUCIO
( GLI HAMBURGER SONO DI PRODUZIONE PROPRIA)
SALAMELLA DI SUINO IBERICO 300G

CON FRIARIELLI SALTATI
COSTINE DI MAITALE IBERICO 300G/400 G
SOVRACOSCE DI POLLO MARINATE ALLE ERBE
CON PATATE AL BRUCIO
STINCO DI MAIALE AL FORNO
CON PATATE AL ROSMARINO

12.00

13.00

12.00
12.00

12.00

13.00



SFIZI

» GNOCCO FRITTO con

Burrata, prosciutto crudo e pomodoro fresco 11,00
« BAGUETTE NANCY 7,50
con rucola, stracchino ,mozz fior di latte e prosciutto cotto
» BAGUETTE SAPORITA 8,50
con schiacciata Calabra ,gorgonzola,friarielli e mozz fior di latte
« FOCACCIA SOLITI AMICI 8,50
mozz di Bufala, pom Piccadilly , basilico ,filetti di tonno , olio EVO
« FOCACCIA BURRATA 10,00
con prosciutto crudo , pom Piccadilly ,rucola e Burrata (250 g),olio EVO
« FOCACCIA PRIMAVERA 8,50
con mozz di Bufala, pomodori Piccadilly ,rucola ,olio Evo
 FOCACCIA al LARDO 6,50
con lardo arromatizzato , olio Evo e pepe nero
» FOCACCIA al CRUDO 7,00
con Prosc.Crudo di Parma, pom. secchi del Cilento,stracciatella di Burrata, olio Evo
» FOCACCIA SPECK 7,50

con speck dell'alto ADIGE IGP, scaglie di pecorino stagionato
« FOCACCIA ALLA NUTELLA 6,00



ANTIPASTI

« INSALATA DI MARE con verdurine croccanti 12,00

~ « TRIS DI MARE 13,00
(insalata di polpo,carpaccio di spada affumicato, gamberi in salsa rosa)

~ « MOSCARDINI in guazzetto con crostino 11,00
o TRIS DI CARPACCI(salmone,polpo,spada) 13,00
 « COZZE ALLA BADESSA(limone,pomod.,menta) 11,00
 « COZZE ALLA TARANTINA(pomod.,peperoncino,basilico) 11,00
e COZZE ALLA MARINARA(aglio,pepe, prezzemolo) 10,00
"« ANTIPASTO MISTO DI TERRA(fantasia dello Chef) 13,00
~ « INSALATA DI POLPO alla Genovese 11,00

e TARTAR DI FASSONA alla vecchia maniera 13,00



I PRIMI PIATTI

» Spaghetti alle vongole veraci

e Tagliolini al salmone

e Risotto ai frutti di mare*

 Tagliolini alla Borbone (gamberi*,vongole e zucchine)

e Scialatielli ai frutti de mare* in crosta di pane

e Paccheri Napoletani alla Procidana(al ragu di mare)

» Agnolotti alla Monferrina(ragu e sugo d’arrosto)

e Tagliolini al filetto di pomodoro e basilico

 Fusilli al Ferretto condadolata di melanzane,
pomodoro e pioggia di ricotta salata

* potrebbe essere prodotto surgelato

11,00

2,00
13,00
13,00
15,00
13,00

10,00
8,00

10,00



I SECONDI

 Finissima all’Italiana con rucola e pomodoro 11,00
e Cotoletta di pollo con patate fritte 10,00
» Pesce spada alla Livornese 15,00
e Branzino alla griglia 13,00
e Orata alla Mediterranea (pom, olive e patate) 16,00
e Trancio di pesce spada alla griglia 15,00
e Frittura di calamari* 11,00
e Frittura di gamberi*e calamari 15,00
e Scottata di Tonno alsesamo con caponata di zucchine 16,00
 Grigliata Mista di pesce 20,00
(gamberoni*,branzino,pesce spada,calamari e verdure miste)
e Gran Fritto Misto di Pesce 16,00

( frittura di paranza con gamberi e calamari)

* potrebbe essere prodotto surgelato



LE PIZZE ... cuine swoppione

di Mulino Caputo, impasto indiretto a lievitazione naturale
di oltre 24 h a bassa temperatura, guamite con ingredienti selezionate proveniente
da varie regioni Italiane.

Anche con variante d'impasto integrale e su prenotazione

impasto Senza Glutine e Mozzarella Vegetale o Senza Lattosio.

Per Rinforzo € 1,50/2,50
Burvata (250 4) € 5,00
Burrata (125g) € 3,00
Impasto integrale: supplemento di 1,00 €
Impasto Senza Glutine: supplemento di 2,00 €

..DA OSCAR , -
LA SOLITI AMICI 4 GUSTI 9,00
Bufalina, Burrata ,Prosciutto e Funghi ,Salsiccia e Friarielli
LA BOLOGNESE 8,50

con mozz fior di latte ,mortadella IGP Bologna ,

stracciatella di burrata e granella di pistacchio

LA SCALORA 8,50
con mozz fior di latte, , scarole cotte al vapore, olive taggiasche ,
powmodorini gialli del Vesuvio scaglie di parmigiano ,basilico, olio EVO

LA FASSONA 10,00
con pomodoro San Marzano, mozz. Fior di latte ,

polpettine di Fassona dorate in olio d’oliva ,

lamelle di Provolone dolce, basilico e fiocchi di songino

L’EMILIANA 8,50
con pomodoro San Marzano ,mozz. fior di latte,

crudo, rucola e scaglie di parmigiano

LA BURRATA 8,00
con pomodoro San Marzano, basilico in foglia,olio Evo

e Burrata 250 g dopo cottura




LA CACIO & SALSICCIA 9,00

mozzarella fior di latte, trevisana, salsiccia fresca e caciocavallo

IL GAMBERO 8,50
con mozz. fior di latte, pomodoro pachino, stracchino,

zucchine a jullienne, gamberi* rosa al vapore, olio Evo

DEL PESCATORE 11,00
con pomodoro San Marzano, pomodori pachino, basilico, aglio,
prezzemolo, origano e vaporata di frutti di mare*

LA TROPEANA 8,50
con pomodoro San Marzano, pom pachino, mozzarella fior di latte,
scamorza affumicata, parmigiano, cipolla rossa tropeana

LA TROPEANA ESPLOSIVA 8,00
con pomodoro San Marzano ,

peperoni arvostiti , 'NDUJA , cipolla rossa di Tropea

LA NORVEGESE 10,00
con mozz fior di latte , scamorza affumicata,

pomodori Piccadilly, rucola , salmone affumicato ,pepe ,olio Evo

LA BUFALA E SALAME DI CINGHIALE 10,00
con mozz di Bufala ,pomod pachino ,salame di cinghiale,basilico, olio Evo
LA GUSTOSA 10,00

con passata di datterini gialli ,fior di capperi , olive taggiasche ,
olio di peperoncino ,stracciatella di Burrata ,timo selvatico,
spianata calabra dopo cottura ,basilico e filamenti di peperoncino

LA VOGLIA 10,00
con passata di datterini gialli e pomodori gialli del Vesuvio,
guanciale croccante, mozz fior di latte, lamelle di pecorino, basilico.




«LE CLASSICCHE -

LA MARINARA 4,50
con pomodoro San Marzano, pomodoro pachino,

aglio fresco , origano di Pantelleria, basilico in foglia, olio Evo

LA MARGHERITA CON FIOR DI LATTE 5,00
con pomodoro San Marzano, mozz fior di latte,

basilico in foglia, olio Evo

LA BUFALINA 7,00
con pomodoro San Marzano ,

mozz di Bufala Campana , basilico in foglia,olio Evo

LA BUFALA 7,50
Mozz. Di bufala, pom. Pachino, basilico, olio EVO
LA SAPORITA 7,00

con pomodoro San Marzano, mozz. fior di latte,spianata Calabra
(salumificio San Vincenzo) e peperoni arvostiti

LA PROSCIUTTO 6,50
con pomodoro San Marzano, mozz. fior di latte, Prosciutto Cotto , basilico, olio Evo
L’ACCIUGA DI CETARA 6,50

con pomodoro San Marzano, mozz. fior di latte,
acciughe di Cetara e origano di Pantelleria

LA DIAVOLA 6,00
con pomodoro San Marzano, mozz fior di latte , spianata Calabra

LA PREFERITA 8,00
con mozz.fior di latte, stracchino, speck a jullienne e rucola

LA TONNO 7,00

con pom. pachino, mozz. fior di latte, basilico e filetti di tonno all’olio d’oliva
IL CAPPERO DI PANTELLERIA E L’ACCIUGA (La Napoletana) 7,00
con pomodoro San Marzano, mozz. fior di latte, acciughe ,

capperi, origano e olio Evo




LA PARMIGIANA 8,00
con pomodoro San Marzano, mozz fior di latte, foglie di melanzane
fritte, parmigiano reggiano, basilico, olio Evo

LA NATURA 7,50
con pomodoro San Marzano,mozz fior di latte,radicchio di Treviso,
grill di melanzane e zucchine, peperoni arvostiti , basilico, olio Evo

LA SALSICCIA E BURRATA 7,50
con pomodoro San Marzano, straciatella di Burrata in Cottura,
salsiccia fresca , basilico in foglia, olio Evo

LA IGOR 6,50
con pomodoro San Marzano, mozz. fior di latte,

gocce di gorgonzola, origano basilico, olio EVO

LA SALSICCIA 7,00
pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte,

salsiccia fresca, olio EVO

LA SALSICCIA & FRIARIELLI 7,50
con mozz fior di latte, salsiccia, friarielli, peperoncino, aglio, olioc EVO
LA 4 STAGIONI 7,50

con pomodoro San Marzano, mozzarella di fior di latte,

prosciutto, carciofini, funghi, olive, olio EVO

LA VALDOSTANA 7,00
con pomodoro San Marzano, mozz fior di latte,

prosciutto cotto, fontina, olio EVO

LA 4 FORMAGGI 7,50
con mozz fior di latte, fontina, gorgonzola, parmigiano,

origano di Pantelleria, olio EVO

LA PROSCIUTTO E FUNGHI 7,00
con pomodoro San Marzano, prosciutto, mozz fior di latte,
funghi champignon, olic EVO




ILA PIZZA CON RUCOLA 7,00

con pom San Marzano, pomodoro pachino, wmozz fior di latte, rucola,

LA FESTIVAL 7,00
con pomodoro San Marzano, wmozz fior di latte ,wurstel, patate fritte
LA GORGO E CIPOLLA 6,50

con pomodoro San Marzano, mozz fior di latte,

gorgonzola,cipolla bionda , origano di Pantelleria ,olio EVO
L’'ORTOLANA 7,00
con mozz fior di latte,zucchine grigliate,zucchine grattugiate,
parmigiano, olio EVO

LA GRECA 6,00
con pomodoro San Marzano,mozz fior di latte,olive , olio EVO

LA WURSTEL 6,00
con pomodoro San Marzano,mozz fior di latte ,wurstel, olio EVO

LA GORGO PERE E NOCI 7,00
con mozz fior di latte, gorgonzola, pere e noci sbriciolate

LA TONNO E CARCIOFINI 6,50
con pomodoro San Marzano,mozz fior di latte, tonno , carciofini ,basilico, olio EVO
L’AMERICANA 6,00
con pomodoro San Marzano , mozz fior di latte, patate fritte

LA SPECK E BRIE 7,50
con mozz fior di latte, speck e Brie

LA BISMARK 6,50
con pomodoro San Marzano ,mozz fior di latte ,prosciutto cotto,uovo
CALZONE RIPIENO 7,50

con pomodoro San Marzano, mozz fior di latte ,ricotta ,

salame piccante, prosciutto cotto, parmigiano , olio Evo

CALZONE NAPOLETANO ,, Fritto o al Forno” 7,00

con pom San Marzano ,mozz fior di latte , prosciutto cotto e ricotta




